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摘  要: HACCP体系已经成为了评价食品生产企业的重要标准之一。我们以青岛星华粮油食品有限公司为例, 

介绍 HACCP 体系在进出口粮油加工企业中应用。首先该公司通过正式下文的形式制定了小麦粉系列产品

HACCP 计划; 其次根据计划成立了 HACCP 领导小组, 明确了其具体职责; 最终确保产品安全, 符合国家要

求。通过案例分析, 我们发现 HACCP体系作为一个旨在降低风险、以预防为主的安全体系, 它的有效运用, 需

要一些必要条件: 一是 HACCP 体系运行的基础是良好的操作规范和卫生标准操作规程; 二是 HACCP 体系的

实施需要强大的技术支撑; 三是HACCP体系的应用要有大量通晓HACCP体系有关规则的人员。总之, HACCP

体系要在一个企业正常运转, 并发挥其应有的作用, 操作规范、技术支撑和人的因素等缺一不可, 只有个方面

因素同时具备, 才能有效的防控, 确保食品质量安全。 
 
 

 
 

1  概  述 

HACCP(Hazard Analysis Critical Control Point)
的含义: 生产(加工)安全食品的一种控制手段; 对原

料、关键生产工序及影响产品安全的人为因素进行分

析, 确定加工过程中的关键环节, 建立、完善监控程

序和监控标准, 采取规范的纠正措施。国际标准则对

其定义为: 鉴别、评价和控制对食品安全至关重要的

危害的一种体系。 

目前随着我国对食品安全重视程度的提高 , 

HACCP体系已经成为了评价食品生产企业的重要标

准之一。我们以青岛星华粮油食品有限公司为例, 介

绍 HACCP体系在进出口粮油加工企业中应用。 

2  青岛星华粮油概况 

青岛星华粮油食品有限公司是由新加坡百龄麦

有限公司、英国联合食品(ABF)集团与胶南市粮油加
工厂于 1986年 10月合办的胶南市第一家中外合资企
业。合营公司投资总额 1299 万美元, 注册资本 700
万美元, 合营期限 50 年。公司座落在胶南市区铁山
路 60 号, 是集研制、生产、加工、销售于一体的专

业面粉加工企业。 
该公司采用瑞士布勒公司生产的成套制粉设备, 

日研磨小麦 420 吨, 年加工面粉 10 万吨。小麦清理
设备优良, 清理系统完善, 清理效果良好。从小麦入
厂到小麦加工要经过数道清理流程, 同时先进的电
脑控湿机可随原料的水份的不同自动调节加水量 , 
能够保持符合要求的水粉含量。制粉工艺采用世界上

先进的多分级、精研磨的制粉流程。该公司拥有引进

先进设备的化验室, 配备国际谷物化学协会(ICC)指
定的一整套精良的化验仪器。先进的质量控制设备为

生产高质量的面粉提高了保证。该公司生产的民用粉

“维乐”牌特一粉、“明斯塔”牌特二粉被青岛市政

府评为“放心粮油”优质产品而向全市人民推荐。2007
年“维乐”牌商标被评为青岛市著名商标, 2010年被
评为山东省著名商标。 

3  HACCP 应用情况 

首先该公司通过正式下文的形式制定了小麦粉

系列产品 HACCP计划。为提高该公司小麦粉系列产

品生产的安全管理, 持续稳定的生产出高质量、安全

卫生的食品, 增进顾客满意度, 依据食品法典《CAC

食品卫生通则》、《危害分析与关键控制点(HACCP)
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体系及其应用准则》、按照美国食品和药物管理局

HACCP 规则和 21CFR123 为基础, 结合公司小麦粉

系列产品安全管理的实际 , 制定小麦粉系列产品

HACCP 计划, 这是公司小麦粉系列产品生产的质量

管理和改进的保证, 是公司小麦粉系列产品食品安

全的保证, 是进行食品安全质量审核、评审的依据。 

其次根据计划成立了 HACCP领导小组, 明确了
其具体职责: 一是确保 HACCP体系所需的过程得到
建立、实施和保持; 二是保证按《食品安全管理体系 

要求》建立 HACCP 体系文件,  组织编制各种程序
和 HACCP 计划并负责进行宣贯; 三是主持 HACCP
小组会议并协调 HACCP体系运行中的问题; 四是确
保关键控制点处于受控状态, 纠偏措施得到落实; 五
是向总经理报告 HACCP体系的运行情况。 

最终根据生产小麦粉的主要原料、辅助材料、产

品特性、预期用途、消费对象以及相关国家标准确定

了 CCP 关键点限值, 并制定了纠偏、审核和验证计
划。最终确保产品安全, 符合国家要求。 

 
表 1  进出口粮油加工企业的 HACCP 计划 

监控 
CCP 显著危害 关键限值 

方法 频率 人员 
纠正措施 记录 

有害生物 不得检出 现场检疫 每批 检疫人员 
利用放大镜、分级筛

等仔细检疫 
原始记录 

植物检疫 
检疫处理 处理合格 卫生除害方法 不合格批 卫生除害人员 抽查监督 卫生除害处理结果单

黄曲霉毒素 
B1(μg/kg) 

≤5 取样检测 每批 检测人员 
按照标准取样、对检

测结果复核 
检测报告 

铅(mg/kg) ≤0.2 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

容重(g/l) ≥750 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

水分(%) ≤12.5 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

不完善粒(%) ≤8.0 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

杂质(%) ≤1.0 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

取样检验 

霉菌总数 ≤30000CFU/G 取样检测 每批 检测人员 双人上岗 检测报告 

加工监管 技术处理 检验合格 重新取样检测 不合格批 品质实验室人员 全程监管 监管记录 检测报告

 

4  讨  论 

通过上述事例可以看出青岛星华粮油食品有限

公司很好的运用了 HACCP体系, 来管理产品的安全
生产过程, 并且取得了预期的效果。同时 HACCP体
系作为一个旨在降低风险、以预防为主的安全体系, 
它的有效运用, 需要一些必要条件:  

4.1  HACCP 体系运行的基础是良好的操作规
范和卫生标准操作规程。青岛星华粮油为此专门制定

了小麦粉系列产品HACCP计划, 结合国家一系列的强
制性标准, 为 HACCP体系的运行提供了坚实的基础;  

4.2  HACCP体系的实施需要强大的技术支撑。
该公司确定的 CCP 关键点中, 有些关键点的控制需 

要专业的仪器设备和专业人员才能控制, 该公司的
进口生产设备和检测设备为HACCP体系的正常运行
提供了强有力的技术支撑。 

4.3  HACCP 体系的应用要有大量通晓 HACCP
体系有关规则的人员。制定好了计划和拥有足够的技

术支持后, 下一步的工作就是执行, 而执行过程中最
关键的是人的因素, 为此该公司加强业务培训, 不断
提高大家熟悉 HACCP 体系的程度, 保证了 HACCP
体系的正常运转。 

综上所述, HACCP体系要在一个企业正常运转, 
并发挥其应有的作用, 操作规范、技术支撑和人的因
素等缺一不可, 只有个方面因素同时具备, 才能有效
的防控, 确保食品质量安全。 


