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广东省食品检验所(广东省酒类检测中心)(以下简称

“广东省食检所”)是广东省市场监督管理局直属事业单位, 
主要承担食品、保健食品市场准入检验、监督检验和仲裁

检验; 承担食品、保健食品安全突发事件的应急检验; 开
展食品、保健食品、酒类的质量研究, 承担食品、保健食

品、酒类检测相关业务指导工作; 对进入广东市场的各种

酒类进行质量的检测、分析和监测、鉴定; 参与制订、修

订国家或省相关检验检测标准、技术规范; 受委托提供相

关检验检测的技术、咨询服务等职能。2013 年 12 月经国

家认证认可监督管理委员会正式授权国家白兰地、威士忌、

伏特加及葡萄酒产品质量监督检验中心, 是目前国内唯一

的洋酒国家质检中心。 

1  食品检验能力情况 

广东省食检所于 2015 年 1 月 29 日挂牌以来, 以食品

安全检验项目全覆盖为目标, 检测能力已涵盖了食品 32
大类全领域项目; 年均抽样和检验数量超过 3 万批次, 是
广东省食品安全国抽和省抽任务的主要承担单位。2016 年, 
广东省食检所获得食品复检资质(2020 年经市场总局、卫

健委、农业农村部更新确认), 复检范围包括农药残留、兽

药残留、重金属、非法添加物、食品添加剂、其他有毒有

害物质、生物毒素、营养成分、相应的质量指标、致病

微生物等项目。近 3 年共参加外部实验室比对 95 次(能力

验证、实验室间比对、盲样考核以及测量审核), 反馈的

能力验证结果均为满意, 其中国外实验室间比对活动 24
次 , 能力验证结果成绩优秀 , 与国际同行实验室检测水

平保持一致。 

2  人才队伍建设情况 

广东省食检所着力锻造一支有新气象的高素质专业

化抽检队伍, 组建了一支以高级职称、博士技术人员为

主导 , 中级职称、硕士技术人员为骨干 , 科班本科技术

人员为基础的结构合理的技术队伍。目前, 广东省食检

所现有人员全所近 200 人, 党员 68 人, 平均年龄约 31

岁, 博士 3 人, 硕士 44 人, 其中正高 3 人, 副高 5 人, 工
程师及同等能力 52 人。广东省食检所还组建了全国第

一支由具有执法证的专业食品抽样队伍, 现有抽样人员

近 40 人, 负责全省食品安全国抽和省抽任务的抽样工

作, 具备了每年完成 5 万批次抽样量的能力。 

3  实验室环境设施和仪器设备配置情况 

广东省食检所现有业务用房面积 10275 m2; 仪器设

备近 900 台(套), 原值达到 1.25 亿元, 包括气相色谱-高分

辨率质谱仪、液相色谱-电感耦合等离子体质谱仪、液相色

谱-高分辨率质谱仪、实时荧光定量 PCR 仪、生物质谱仪

等等一系列高精尖设备, 基本能满足省级食品检验机构的

日常检验和科研工作需求。价值 700 万元的食品安全快检

移动实验室已投入使用, 检测范围涵盖了常规理化和微生

物项目, 主要用于保障全省大型活动食品安全。围绕打造

智慧食检综合管理平台, 稳步推进国内先进的 LIMS 系统

建设, 实现了检验检测全过程无纸化。 

4  科技创新工作 

3年来累计获得科研经费近 1500万元, 其中科技部门

或上级主管部门立项项目共 43 项, 科研经费 1200 多万元

(科技主管部门 7 项; 非科技主管部门 36 项); 获原广东省

食品药品监督管理局重点实验室项目 2 个, 主持或参与

食品安全标准制修订共 27 项, 经费近 200 万元(国家标准

8 项; 食品安全地方标准 1 项; 食品快速检测方法 7 项; 
食品补充检验方法 8 项; 行业标准 2 项; 团体标准 1 项)。
在各类专业期刊发表论文累计 108 篇, 著作 4 部; 获得专

利 3 项; 软件著作权 4 项, 用科技创新“点燃”机构高速发

展“引擎”。 

5  其他相关工作 

5.1  承担食品安全应急保障任务 

广东省食检所始终把服务政府监管作为履职尽责的
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第一要务, 主动承担食品安全应急检验任务, 坚持“第一时

间响应”, 冲锋在前、尽锐出战, 高效应对“非洲猪瘟”、“米
粉米酵菌酸中毒”、“河源毒酒”、茶叶黄曲霉毒素超标、牛

肉丸非法添加、“贝儿呔”固体饮料等一系列突发事件和省

“两会”重大活动保障、案件稽查、食品安全舆情等应急处

置, 以最短时间完成检测并第一时间出具准确的检验报告, 
为监管工作提供准确科学依据。应急检验工作得到上级部

门高度肯定和认可, 真正做到监管有所呼、食检有所应、

监管有所需、食检有所为。 

5.2  全面推进民生实事项目实施 

广东省食检所连续 3 年承担广东省政府民生实事工

程(“2000 家农贸市场食用农产品快检工作”和“5 批次/千人

监督抽检工作”), 负责总体方案设计和技术支持, 重点指

导基层监管人员对市场消费量大的蔬菜和质量安全风险高

的鲜活水产品进行快速检测。据统计, 近 3 年广东省各地

快检问题样品发现量累计为 10.53 万批次, 问题样品销毁

量累计超 40 万公斤, 为保障人民“菜篮子”安全, 杜绝不安

全食用农产品流入餐桌做出了积极贡献, 有力推动广东省

食品快检工作走在全国前列。  

5.3  保持特色检验核心竞争力优势 

广东省食检所牢牢把握酒类检测领域话语权, 充分

发挥技术优势, 深入开展课题研究, 打造技术新高地, 积
极牵头或参与组织国家和地方酒类标准制修订, 以“面向

监管需求、市场需求、人才培养需求”为指引, 大力推进“特
色强所”, 推动酒类真伪鉴定技术走在全国前列, 组建真假

酒鉴定平台, 建立真假酒数据库, 着力研发便携式光谱分

析技术、食品组学分析技术等国际前沿检验技术, 聚焦假

酒案件查办、酒类产业发展、联合打假等领域, 着力打造

以国家中心为牵引, 以重点实验室为支撑, 合作与应用成

果共享的公共平台体系, 努力构建全国真假酒鉴定领域创

新中心, 助推酒类市场规范、产业结构提质升级。 

6  发展愿景 

2020 年是决胜全面建成小康社会和“十三五”规划收

官之年, 也是实现第一个百年奋斗目标的关键之年, 同时

也是广东技术机构改革年。接下来, 广东省食检所将按照

广东省委、省政府和广东省市场监督管理局党组的统一部

署, 坚持在常态化疫情防控中加快推进各项工作, 全力支 

持配合技术机构改革, 立足本职, 开拓创新, 不断适应内

外环境变化, 提升竞争力、提升管理效率、提升服务质量, 
重点做好以下工作:  

一是进一步提升检验核心技术能力。继续拓展检测能

力和方法, 参与国际实验室能力验证和比对, 以食品安全

问题为导向, 不断提升食品检验检测综合实力, 从食品中

化学危害物关键技术、食品安全快速筛查检测、食用农产

品快检、酒类真假鉴定、保健食品功能成分鉴定等方面开

展技术深度挖掘, 建立广东省食检所全国优势领域技术项

目, 逐步建设一批有竞争力的重点核心技术。加大对食品

检验国家标准深度的研究, 积极配合推进食品中农兽药残

留限量、重金属污染、生物毒素、污染物限量、鉴定技术

规范等食品安全标准的制修订。进一步完善“应急检验检测

绿色通道”, 加强应急检验检测科技研发和应用, 重点研究

开发快速检验检测技术和方法, 提高应急检验检测技术支

撑保障能力。 
二是进一步强化技术支撑作用。扎实做好广东省农贸

市场食用农产品监督评价服务工作, 推动广东省快检工作

走在全国前列。紧扣广东省市场监督管理局的工作部署, 
继续牵头做好食品安全监督抽检工作, 严格按要求执行生

产环节抽检计划, 提交监督抽检不合格率, 助力完成食品

检验量“每千人 5 批次”目标。 
三是进一步加强科研创新工作。继续加强科研创新能

力建设, 积极推进国家、广东省市场监督管理局重点研发

计划项目立项工作, 在完成已下达的国家标准制修订工作

基础上, 继续参与食品安全国家标准修订工作, 做好科技

成果转化, 力争发表高水平论文, 积极申请发明专利。 
四是进一步深化对外交流合作。通过“走出去”“请进

来”, 开展国际、国内全方位多领域技术交流, 深化与国际

知名酒类企业与协会合作。 
五是进一步加强人才队伍建设。坚持以党建为统领, 

弘扬改革精神, 坚持稳中求进的总基调, 坚决破除影响发

展的体制机制障碍, 探索建立适应市场化运作的机构管理

新体系、新模式。 
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