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2018年广元市食品微生物抽检结果分析 

肖明理* 

(广元市食品药品检验检测中心, 广元  628000) 

摘  要: 目的  对 2018 年广元市抽检食品中微生物的结果进行分析。方法  分别对抽检食品中微生物的品种

结构、区域结构、抽检环节及业态来源进行比较分析。结果  市辖区的小吃店和小型餐馆等餐饮环节发现的

食品微生物食品安全风险较高, 共发现不合格样品 9 例, 小吃店微生物指标不合格率高达 100%, 不合格指标

集中在大肠菌群指标上。结论  大肠菌群爆发出的食品安全风险较高, 餐饮食品的微生物不合格数量较其他

品种多, 集中在小吃店和小型餐馆。 
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Analysis of sampling inspection results of food microorganisms in 
Guangyuan city in 2018 
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ABSTRACT: Objective  To analyze the results of sampling inspection of microorganisms in food in Guangyuan 

City in 2018. Methods  The variety structure, regional structure, sampling links and business sources of the 

microorganisms in the sampled food were comparative analyzed. Results  The risk of food microorganisms found in 

the food of beverage sectors such as snack bars, small restaurants and other catering links in the city area was 

relatively high. 9 unqualified samples were found. The unqualified rate of microbiological indicators in the snack bar 

was as high as 100%, and the unqualified indicators are concentrated on coliform group indicators. Conclusion  The 

outbreak of coliform bacteria has a higher risk of food safety, and the number of unqualified microorganisms in 

catering foods is higher than that of other varieties, which are concentrated in snack bars and small restaurants. 
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1  引  言 

食品安全与人民的健康直接相连, 与老百姓日常的

生活息息相关[1,2]。政府部门对食品安全的监管日益增强, 

每一年国家会制定相关的食品安全抽检监测计划并实  

施 [3,4], 重点对食品中的化学性污染进行了监测和分    

析[57]。人们对食品安全的重视也大都关注化学性污染而会

忽视食源性疾病[810], 同时由微生物引起的疾病多达 200

余种[1114]。因此, 微生物污染是食品安全的重要安全隐患, 

是食物中毒和突发性疾病爆发的重要因素[15,16]。针对食品

微生物进行抽检并对结果进行详细的分析, 是支撑政府部

门保障食品安全的又一技术手段[17]。 

本研究以 2018 年广元市食品安全抽检数据为基础, 

重点分析食品微生物指标在辖区内不合格情况, 以期发现

辖区内食品微生物食品安全的风险点和风险趋势, 为今后

监管食品安全提供科学的依据。 
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2  材料与方法 

2.1  材  料 

按照广元市 2018 年食品安全监管方案, 针对食品

微生物食品安全, 监管部门在市辖区及下辖县级区域抽

检监测了餐饮食品、豆制品、峰产品、糕点、乳制品、

饮料品种, 涉及生产、流通、餐饮 3 个环节, 共计 168

批次监测微生物指标。其中, 监测样品个数分别为利州

35 个, 青川 10, 昭化 3 个, 剑阁 9 个, 旺苍 3 个, 苍溪 5

个, 朝天 2 个。 

2.2  监测项目 

餐饮食品监测大肠菌群、沙门氏菌, 豆制品监测大肠

菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌, 峰产品监测菌落总数、

大肠菌群、霉菌计数、嗜渗酵母计数, 糕点监测菌落总数、

大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、霉菌, 乳制品监

测商业无菌、饮料监测大肠菌群、粪链球菌、产气荚膜梭

菌、铜绿假单胞菌。 

2.3  方法与评价 

2018 年度广元市食品微生物采用的检验方法均严格

按照《2018 国家食品安全监督抽检实施细则》规定的方法

进行检验。 

3  结果与分析 

3.1  品种结构与食品微生物 

本年度食品微生物食品安全抽检监测中, 共针对餐

饮食品、豆制品、峰产品、糕点、乳制品、饮料 6 个品种

进行了抽样和检验, 共计 67 个样品, 结果见图 1。从图中

可以看出, 餐饮食品中食品微生物的不合格数较高, 共 9

个样品不合格, 此品种的不合格率达到了 64.2%, 反映出

2018 年度广元市餐饮食品的食品微生物风险较其他品种

较高。 

 
 

 

 
图 1  食品微生物抽检品种分析 

Fig.1  Variety analysis of food microorganism sampling 

3.2  区域结构与食品微生物 

2018 年度, 按照市辖区和县级抽检的顺序依次监测

了利州、昭化、朝天 3 个市辖区和剑阁、旺苍、苍溪、青

川四个下辖县共计 67 批次样品, 结果见图 2。从图中可以

看出, 利州和昭化作为市辖区发现的微生物不合格数量比

其它区域多出很多。就不合格率而言, 利州和昭化已达到

了 25.7%和 33.3%, 这种现象可能与市辖区经济繁荣的程

度和消费结构有关。 

 

 
 

图 2  食品微生物抽检区域分析 

Fig.2  Analysis of food microorganism sampling area 
 

3.3  抽检环节与食品微生物 

食品微生物食品安全的抽检主要在生产、流通、餐饮

3 个环节进行, 结果见图 3。结果表明对于微生物指标, 餐

饮环节发现的微生物指标不合格数量最多, 这与餐饮食品

常见的卫生消毒等情况是相符合的。 

 

 
 

图 3  食品微生物抽检环节分析 

Fig.3  Analysis of food microorganism sampling process 
 

3.4  抽检业态与食品微生物 

在此工作中, 我们对超市、商场、中型餐馆、小吃店、

小型餐馆、其它 6 个业态所检出超标的食品微生物进行了

合格与不合格对比分析和不合格率分析研究, 结果见图 4。

从图中可以看出, 小吃店和小型餐馆最容易爆发出微生物
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不合格情况, 特别是小吃店的微生物不合格率高达 100%。 
 

 

 

图 4  抽样业态对比分析 

Fig.4  Comparative analysis of sampling formats 
 

3.5  不合格微生物指标分析 

2018 年, 广元市食品安全食品微生物抽检共对菌落

总数、大肠菌群、沙门氏菌、霉菌、乳酸菌素、商业无菌、

铜绿假单胞菌 7 个指标进行了检测, 结果见表 1。从表 1

中可以看出, 2018 年度广元市微生物不合格指标体现在大

肠菌群和铜绿假单胞菌 2 个指标上, 分别占整个不合格的

73.3%和 26.7%, 大肠菌群爆发出的食品安全风险较高。 

 
表 1  食品微生物不合格指标分析 

Table 1  Analysis of food microbiological unqualified 
indicators 

食源性微生物 样品总数/个 不合格数/个 占比/%

菌落总数 11 0 0 

大肠菌群 66 11 73.3 

沙门氏菌 28 0 0 

霉菌 16 0 0 

乳酸菌数 2 0 0 

商业无菌 5 0 0 

铜绿假单胞菌 30 4 26.7 

 

4  结  论 

本研究对 2018 年广元市食品微生物食品安全的监测

结果进行了分析研究。所抽检监测的 168 批次的微生物指

标中, 大肠菌群爆发出的食品安全风险较高, 餐饮食品的

微生物不合格数量较其他品种多, 集中在小吃店和小型餐

馆, 小吃店的食品微生物不合格率高达 100%。该结果为当

地政府在食品安全的监管方面以及制定今后的监管措施和

方向提供了科学的依据。 
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