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3 个厂家即用型 Baird-Parker 琼脂平板性能评测 

崔  迎*, 李宏铎, 夏  天, 任文鑫, 王  愚 
(西安市食品药品检验所, 西安  710056) 

摘  要: 目的  通过对 3 个厂家产品的性能评测, 寻找最适宜的即用型 Baird-Parker 琼脂平板。方法  对 3 个

厂家的 Baird-Parker 琼脂平板分别进行产品外观、质量控制测试、金黄色葡萄球菌菌落形态、特征性反应和

菌落计数 5 个方面的比较 , 选择适合实验室的产品。结果   3 个厂家的 Baird-Parke 琼脂平板均符合

GB4789.28-2013 的质控要求, 但 A 厂家产品不稳定首先排除, B 和 C 厂家产品的主要区别表现在外观和菌落

大小方面, 综合考虑实验室最终选择 B 厂家产品供日常检验使用。结论  不同厂家的培养基产品存在差异,  

运输过程中保存条件的变化也会导致产品性能方面发生变化, 使用前应进行严格的筛选和质量控制。 
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Performance evaluation of ready-to-use Baird-Parker agar plate of three 
manufacturers 

CUI Ying*, LI Hong-Duo, XIA Tian, REN Wen-Xin, WANG Yu 
(Xi'an Institute for Food and Drug Control, Xi’an 710056, China) 

ABSTRACT: Objective  To find the most suitable read-to-use Baird-Parker agar plate by evaluating the 

performance of three manufacturers’ products. Methods  The Baird-Parker agar plates of three manufacturers were 

compared to select the most suitable product for the laboratory with five different aspects, including product 

appearance, quality control test, Staphylococcus aureus colony morphology, characteristic reaction and colony count. 

Results  The Baird-Parke agar plates of the three manufacturers were conformed to the quality control requirements 

of GB4789.28-2013. The product of manufacturer A was firstly excluded because of instability. The main differences 

between plate B and plate C were in appearance and colony size, and finally the product of manufacturer B was 

selected for daily inspection. Conclusion  There are differences in the culture medium products of different 

manufacturers, and the changes in the storage conditions during transportation will also lead to changes in product 

performance, so strict screening and quality control should be carried out before use. 
KEY WORDS: Staphylococcus aureus; Baird-Parker agar plate; quality control of culture medium 
 
 
 
 

1  引  言 

金黄色葡萄球菌是一种在自然界中广泛存在的重要

食源性致病菌[1], 致病性强, 感染率高[2], 产生的耐热肠毒

素可引起食物中毒 , 危害仅次于沙门氏菌和副溶血性弧 

菌[3]; 凝固酶等致病物质, 还可引起化脓性炎症、葡萄球菌

性肠炎等疾病[4]。 

Baird-Parker 琼脂是用于金黄色葡萄球菌检验的一种

选择性分离和计数培养基[5]。其原理主要是金黄色葡萄球

菌含有的卵磷脂酶降解此培养基中的卵黄使菌落产生透明 
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圈, 而酯酶作用产生不透明的沉淀环, 同时还可还原亚碲

酸钾而产生黑色菌落[6]。 
培养基通常是由单一的小分子物质和复杂的大分子

物质共同组成, 不同厂家原料来源不同会使其产品之间存

在差异。而培养基作为微生物实验室质量控制中的重要一

环, 使用前应该进行严格的筛选和质量控制, 以保障检验

结果的可靠性 [7,8] 。本文对 3 个不同厂家的即用型

Baird-Parker 琼脂平板进行比较和筛选[9-12], 以寻找最适宜

实验室检验用产品。 

2  材料与方法 

2.1  菌  株  

金黄色葡萄球菌 4 株: CMCC(B)26003、ATCC6538、

ATCC25923、ATCC12600; 表皮葡萄球菌 1 株: CMCC(B) 

26069; 大肠埃希氏菌 1 株: ATCC25922, 均购自广东环

凯微生物科技有限公司。 

2.2  培养基 

Baird-Parker 琼脂平板: A、B、C 3 个厂家的 3 批次样

品, 标记为平板 A、平板 B、平板 C; 脑心浸出液肉汤(BHI)、

磷酸盐缓冲液: B 厂家, 均在有效期内使用。 

2.3  仪  器 

SX-500 高 压 蒸 汽 灭 菌 锅 ( 日 本 TOMY 公 司 ); 

1300SERIES A2 生物安全柜(美国 Thermo 公司); LRH-250

生化培养箱(上海一恒科学仪器有限公司)。 

2.4  实验方法 

2.4.1  产品基本情况比较 
比较各平板最小外包装信息和开封后产品外观。 

2.4.2  质量控制测试 
按照 GB4789.28-2013《食品安全国家标准食品微 

生物学检验培养基和试剂的质量要求》对各平板进行 

测试 [13]。 

2.4.3  菌落形态和特征性反应实验[14] 
将 4 株金黄色葡萄球菌接种 BHI 液体培养基 , 

(36±1) ℃, 培养 18 h。挑取每株菌的 BHI 培养液分别划线

接种各平板, (36±1) ℃, 培养 48 h, 观察。 

2.4.4  菌落计数实验[14,15] 
同 2.4.3 方法制作 4 株金黄色葡萄菌 BHI 培养液, 取

每株菌的 BHI 培养液 1 mL, 10 倍系列稀释至 107, 取 106、

107 2 个稀释度各 1 mL 样品匀液以 0.3、0.3、0.4 mL 接种

量分别涂布各平板, (36±1) ℃, 培养 48 h, 计数。重复实验

4 次, 对 16 次计数结果进行统计学分析, 判断各平板计数

结果有无差异。 

3  实验结果与分析 

3.1  产品基本情况比较结果 

平板 A、B、C 保存条件、保质期、包装及平板外观

均存在差异, 详见表 1。 

 
表 1  平板 A、B、C 基本情况详情 

Table 1  Details of the basic situation of plate A, B and C 

项目 平板 A 平板 B 平板 C 

保存条件 
常温干燥避

光保存 
2~8 ℃避光保存 2~8 ℃ 

保质期 1 个月 3 个月 3 个月 

包装形式 3 层包装 单层包装 3 层包装 

平板湿度 
基本无明显

冷凝水, 可直

接使用 

冷凝水较多, 平板

外表粘度大, 使用

前需吹干 

基本无明显冷凝

水, 可直接使用

平板颜色 
淡黄色, 几乎

透明 
黄色, 不透明 黄色, 较透明

 

3.2  质量控制测试结果 

按《GB4789.28-2013》要求测试各平板, ATCC25923
在平板 A 上菌落为黑色, 在平板 B、C 上为灰黑色, 根据

GB4789.10-2016《食品安全国家标准食品微生物学检验金

黄 色 葡 萄 球 菌 检 验 》 中 描 述 金 黄 色 葡 萄 球 菌 在

Baird-Parker 平板上颜色呈灰黑色至黑色, 本实验判定平

板 A、B、C 均符合质控要求, 详见表 2。由此可见, 仅凭

《GB4789.28-2013》中要求不能完全反映各平板之间存在

的差异, 需增加其他项目的比较, 进一步显现产品差异, 
为实验室选择适合的产品提供更广泛的依据。 

3.3  菌落形态和特征性反应比较结果 

透明圈, 平板 A 上 4 株金黄色葡萄球菌均不明显, 观
察时需要变化光线; 平板 B、C 均明显。 

混浊带, 平板 A、B、C 均明显。 
菌落颜色 , 平板 A 上均为黑色 , 平板 B、C 上

CMCC(B)26003 为黑色 , 其他 3 株为灰黑色。根据

《GB4789.10-2016》可视为无差异。 
菌落大小, 平板 A、B、C 上 4 株金黄色葡萄球菌菌

落直径均在 2~3mm 之间, 总体来看, 平板 A 上菌落相对较

小, 平板 B 上较大, 平板 C 上的介于两者之间。详见图 1。 
透明圈作为特征性反应的重要指标, 平板 A 上 4 株金

黄色葡萄球菌实验结果相同, 均不明显, 观察时需配合光

线变化, 增加操作难度和漏检几率。A 厂家前后提供的 3
批样品中, 第 1 批样品污染未能进行比较, 第 2 批样品颜

色偏透明, 影响观察, 第 3 批样品虽然正常, 但考虑产品
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本身存在不稳定性, 所以舍弃平板 A, 以下仅对平板 B、C  
做进一步比较。 

3.4  菌落计数结果 

平板 B、C 上金黄色葡萄球菌的计数结果见表 3。使

用 SPSS 软件分析以上结果, 平板 B、C 的测试结果无显著

差异(P=0.763＞0.05), 详见表 4。也就是说, 在金黄色葡萄 

球菌定量检验中, 使用平板 B 或 C 不会对计数结果产生显

著差异。 

综合以上比较结果, 平板 B和 C 的区别主要表现在外

观和菌落大小 2 个方面, 平板 B 冷凝水较多, 使用前需吹

干, 增加了实验准备工序, 尤其遇到大批量金黄色葡萄球

菌定量检验样品时, 会直接导致实验过程延长; 但是平板 
 

表 2  平板 A、B、C 质控测试结果 
Table 2  Results of quality control test of plate A, B and C 

质控指标 质控菌株 质控要求 平板 A 平板 B 平板 C 

生长率 金黄色葡萄球菌 
ATCC 25923 

G*≥6 
菌落黑色凸起, 周围

有混浊带, 在其外层

有透明圈 

G=16 
菌落黑色凸起, 周围有混

浊带, 外层有透明圈, 但
不明显 

G=16 
菌落灰黑色凸起, 周围有

混浊带, 外层有透明圈, 观
察时有重影 

G=16 
菌落灰黑色凸起, 周围有

混浊带, 外层有透明圈 

特异性 表皮葡萄球菌
CMCC(B) 26069 

黑色菌落, 无混浊带

和透明圈 
黑色菌落, 无混浊带和透

明圈 
黑色菌落, 无混浊带和透

明圈 
黑色菌落, 无混浊带和透

明圈 

选择性 大肠埃希氏菌 
ATCC 25922 

G≤1 G=0 G=0 G=0 

注: *为生长指数, 具体参照 GB4789.28-2013。 

 

 
 

图 1  平板 A、B、C 上 4 株金黄色葡萄球菌菌落形态和特征性反应结果 
Fig. 1  Colony morphology and characteristic reaction of 4 strains of Staphylococcus aureus on plate A, B and C 

 
表 3  平板 B、C 计数结果(×106 CFU/mL) 

Table 3  The count results of plate B and C(×106 CFU/mL) 

实验次数 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

平板 B 760 840 290 510 1000 300 120 79 9 200 230 180 490 110 66 780

平板 C 650 1000 500 760 970 330 130 98 10 390 240 150 470 110 68 880
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表 4  统计分析结果 
Table 4  Statistical results* 

 结果 

Mann-Whitney U 120.000 

Wilcoxon W 256.000 

Z -.302 

Asymp. Sig. (2-tailed) .763 

Exact Sig. [2*(1-tailed Sig.)] .780# 

注: *: Grouping Variable: 厂家;  
#: Not corrected for ties。 

 
B 上金黄色葡萄球菌菌落大说明其培养基的成分更适合菌

体的生长和营养需要, 为确保检验结果的准确性和可靠性, 
最终选择平板 B 供日常检验使用, 同时将冷凝水问题反馈

B 厂家, 厂家表示会做出相应的改进和调整。 

4  结论与讨论 

培养基是微生物实验室质量控制工作的重要一环 , 
购买、使用和储存需层层把关, 以确保培养基质量的稳定

和良好, 从而保证检验结果的准确和可靠。 
《GB4789.28-2013》不仅是实验室使用商品化培养基

质量控制的标准, 也是生产商生产培养基的质控标准, 而
且两者的质控指标基本相同。也就是说, 有时仅通过该质

控标准可能无法完全反映出不同厂家产品之间存在的差异。

因此面对市场上众多培养基厂家的产品, 应针对具体培养

基类型和用途, 展开不同方面的比较, 比较项目越多, 差
异也将越明显, 越有利于为选择提供依据。 

A 厂家 3 批次样品存在的问题, 正是培养基选购和使

用过程中常出现的问题。培养基处方中的成分以生物制品

为主, 直接导致各批次产品之间存在些许差异; 培养基为

高营养物质, 易染菌; 运输过程中储存条件的变化, 会导

致产品性能的变化, 严重时会直接影响产品质量。因此在

使用之前首先应该对所有产品进行无菌检查, 尤其是即用

型产品, 然后针对各批次产品分别进行性能测试, 确保培

养基质量, 保障检验工作顺利开展。 
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 “食品安全溯源”专题征稿函 

 
 
食品安全日益成为消费者、生产经营企业、政府监管部门各方关注的焦点和难点，成为全社会的迫切需

求和诚信经营企业落实主体责任必须完成的企业目标。食品安全溯源体系建设在我国越来越受到关注和重视，

被公认是管理和控制食品安全问题的重要手段。加强食品溯源，防治食品安全事故发生，能有效保障食品健

康。 

食品安全溯源体系的建立由政府主导推动，通过食品产业链上的各方面的参与来实现。在现阶段，食品安全溯源体系的

建立有赖于物联网、大数据等先进的主流信息技术。 

目前我国整体上食品安全追溯技术体系仍然不尽完善，一旦食品安全出现问题，很难实施有效跟踪与追

溯，进行控制和召回，这一问题有待进一步解决。 

国务院办公厅关于加快推进重要产品追溯体系建设的意见中要求重点推进食品追溯体系建设，生产企业

依法建立质量安全追溯体系，生产企业依法建立质量安全追溯体系。 

鉴于此，本刊特组织“食品安全溯源”专题，由北京智云达科技股份有限公司王文珺 博士 担任专题主编，

主要围绕畜禽、蔬菜、水产品、食用农产品等食品的追溯硬件设备、追溯流程、追溯平台、消费者查询系统、

企业食品追溯系统建设、食品安全溯源体系建设标准与规范、食品安全与控制技术、食品安全追溯信息互通

共享等相关领域展开论述和研究。计划在 2018 年 7 月出版。 

本刊主编 吴永宁研究员与专题主编 王文珺 博士 特邀请有关食品领域研究人员为本专题撰写稿件，综

述、研究论文和研究简报均可。请在 2018 年 5 月底前通过网站或 E-mail 投稿。我们将快速处理并经审稿合

格后优先发表。 

同时烦请您帮忙在同事、同行之间转发，再次感谢您的关怀与支持！ 

投稿方式（注明专题）： 

网站：www.chinafoodj.com  

E-mail：jfoodsq@126.com 
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