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粮食中霉菌污染检测方法现状及发展趋势 

周玉庭, 任佳丽*, 张紫莺 

(中南林业科技大学食品科学与工程学院, 长沙  410004) 

摘  要: 粮食中霉菌污染, 尤其是产毒霉菌的污染是造成粮食损失、引起人类食源性疾病的重要原因。要实现

粮食安全从被动应付向主动保障转变, 建立准确、快速、灵敏的检测方法显得尤为重要。本文分析了霉菌污染

粮食的主要机制: 菌体污染和毒素污染。霉菌菌体污染的检测方法包括干片培养法、荧光分析法、微生物活性

测定法、近红外光谱检测法和高光谱成像检测法等。毒素污染的检测方法包括高效液相色谱法、色谱-质谱联

用法、酶联免疫吸附法和免疫生物传感器法等。本文分别比较了霉菌菌体检测法和霉菌毒素检测法的优缺点, 

同时从霉菌污染的特点出发, 预测和展望了粮食中霉菌污染检测方法的发展趋势及研究重点, 希望对国内的

粮食安全和粮食产业的发展有一定的参考价值。 
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Current situation and development trends of detection methods for mold 
contamination in grains 

ZHOU Yu-Ting, REN Jia-Li*, ZHANG Zi-Ying 
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ABSTRACT: Fungal contamination, especially mycotoxin contamination, is the major reason to result in grains 

loss and foodborne diseases in humans. To achieve food security guarantee from passive response to active 

transition, it is particularly important to establish accurate, rapid and sensitive detection method. The main 

mechanism causing mold contamination in grains contains cells contamination and mycotoxin contamination. 

The detection methods of mold contain dry sheet plate culture method, fluorescence analysis, microbial activity 

assay, near infrared spectrum method and hyperspectral imaging. The detection methods of mycotoxins include 

thin layer chromatography, high performance liquid chromatography, chromatography-tandem mass spectrometry, 

enzyme linked immunosorbent assay and immunosensor assay. The advantages and disadvantages of these 

methods were compared respectively. At the same time, the development trends and research priorities were 

speculated and forecasted from the characteristics of mold contamination. It has a certain reference value for 

the development of domestic grain security and grain industry. 

KEY WORDS: grain; mold; mycotoxin; contamination; detection 
 
 
 
 
 
 
 
 



第 1期 周玉庭, 等: 粮食中霉菌污染检测方法现状及发展趋势 245 
 
 
 
 
 

 

1  引  言 

霉菌污染, 尤其是产毒霉菌的污染严重影响了粮食

质和量的安全。霉菌污染对粮食主要产生两方面的危害, 

一方面引起粮食变质, 降低粮食的食用价值, 带来巨大的

经济损失。据联合国粮农组织估算 , 全世界每年大约有

5%~7%的粮食、饲料等农作物产品受霉菌污染, 所造成的

经济损失可达数千亿美元。我国每年因霉菌污染造成的粮

食损失高达 2100万吨, 占全国粮食总产量的 4.2%, 是每年

新增粮食产量的 4倍多[1]; 另一方面霉菌毒素引起人与动物

中毒, 威胁人类身体健康, 造成社会不稳定, 如部分黄曲霉

和所有的寄生曲霉在代谢过程中会产生黄曲霉毒素, 黄曲

霉毒素具有致癌、致畸、致突变作用, 危害也最为严重。 

湖南是产粮大省, 季节多变, 气候高温潮湿, 极易导

致粮食的霉变。因此, 对粮食中霉菌污染的早期检测是预

防和控制粮食中霉菌污染的关键。本文在对霉菌引起粮食

污染主要机制分析的基础上, 对粮食中霉菌菌体污染及其

毒素污染的检测方法进行了综述, 并展望了适合粮食基质

的检测方法的发展趋势。 

2  霉菌污染粮食的主要机制 

粮食很容易受到霉菌的污染, 现今发现对粮食造成污

染的霉菌有 150多种。按照霉菌污染途径可分为田间型霉菌

和仓储型霉菌。田间型霉菌主要指青霉和镰刀菌属, 此类霉

菌属野外菌株, 通常在粮食采收前就已经感染。仓储型霉菌

主要以曲霉菌属为主, 霉菌生长在粮食的表面, 仓储型霉菌

污染粮食与储藏条件密切相关[2,3], 条件合适, 霉菌会在粮

食基质上快速生长、繁殖, 消耗粮食基质营养成分, 影响粮

食容重、营养价值和加工工艺品质, 由于霉菌菌体本身生长

引起的污染, 可称之为霉菌菌体污染; 霉菌在粮食基质上大

量繁殖的同时代谢产生霉菌毒素, 这种毒素是霉菌的次生

代谢产物, 可导致人体健康受损, 甚至死亡, 这类粮食污染

称之为霉菌毒素污染。目前已知的霉菌毒素有 300多种, 这

些毒素包括黄曲霉毒素、棕曲霉毒素、赭曲霉毒素 A(OTA)、

展青霉素(PAT)、玉米赤霉烯酮(ZON)、伏马菌素、脱氧雪腐

镰刀菌烯醇(DON)、雪腐镰刀菌烯醇(NIV)、T-2毒素和杂色

曲霉素等。其中黄曲霉毒素就有 AFB1、AFB2、AFG1等 18

种, 其中 AFB1 的检出率最高, 毒性最强, 它的毒性是砒霜

的 68 倍。伏马菌素主要有伏马菌素 B1(FB1)和伏马菌素

B2(FB2), 该毒素具有生殖毒性、胚胎毒性和致癌性。其他的

毒素如棕曲霉毒素、OTA等均对肾脏有一定的伤害[4,5]。 

3  霉菌污染检测方法 

3.1   菌体污染的检测方法 

3.1.1  培养法 

我国粮食霉菌检测的标准方法是传统的稀释平板计

数法, 该法检测结果可靠, 但是检测的时间较长, 且操作

繁杂, 适合实验室操作。为了减短微生物培养时间, 提高鉴

定效率, 近年来不断对传统培养鉴定法进行了改进, 出现

了干片培养法。目前市场上干片培养法的代表产品当属美

国 3M公司开发的 Petrifilm系列和日本 Nissui公司开发的

Compact Dry系列的微生物测试片[6,7]。国内中国检科院也

开发了类似的 Easy Test系列的微生物测试片, 主要检测对

象有菌落总数、酵母霉菌以及各类细菌。Hajime 等[8]在日

本 SanitaR-kun 系统的基础上 , 得到一种以 2-(2-甲氧苯

基)-3-(4-硝基苯基)-5-苯基-四唑氯为颜色指示剂干片培养

基。所有酵母或霉菌 2~3 d之内能获得检测结果。该法使

检测时间由传统的 7~15 d缩短为 2~3 d, 对于某些项目的

测定, 其精确度与标准方法不相上下。 

3.1.2  化学分析法 

(1)荧光染色法 

粮食中许多的霉菌产孢子, 分生孢子和囊孢子具有

超强的耐热性, 能抵抗巴氏消毒并很好地存活下来, 即时

检测孢子可保证日后粮食安全。荧光染色法相对传统培养

法, 更快速方便, 适合粮食早期霉菌污染的检测。Kouichi

等[9]利用带有自动计数系统的荧光染色法检测了少量的孢

子。孢子经过收集、培养、萌发后荧光染色 30 min, 然后

用自动计数系统(MGS-10LD, 日本)计算出染色的菌丝, 可

在 24 h内检测出少量(1CFU/100 mL)的孢子。 

(2)微生物酶活性检测法 

霉菌在进行新陈代谢的同时会产生胞外酶, 如淀粉

酶、过氧化氢酶等。蔡静平[10]根据霉菌分泌过氧化氢酶的特

性与粮食带菌量变化的联系提出了粮食微生物活性的概念, 

微生物酶活性检测法就是利用菌体产酶的代谢特性间接检测

粮食带菌量的方法, 该法不仅可反映粮食表面活菌的数量, 

还可以提高储量霉菌的早期预防效率, 减少粮食的损失。 

过氧化氢酶活性与菌体数量具有显著的线性相关性, 

酶活性越大, 菌体数量就越多[11,121]。Zhang 等[13]利用一台

安装有氧传感器的过氧化氢酶检测设备, 实时检测存储的

小麦、稻谷等粮食作物中微生物的生长情况。结果发现微

生物酶活性检测法与传统平板计数法结果的相关系数为

0.99, 耗时 10 min。蔡静平发现微生物活性与粮食品质也

有显著的差异, 在菌体数量不变的情况下, 微生物活性有

较大的差异, 但是和霉菌的生长趋势一致。因此, 实际中在

霉菌还未大量生长的同时, 可以快速、准确的发现储粮的

污染情况, 获得早期预防粮食霉变的准确信息。基于此, 微

生物酶活性检测在仓储粮食的安全检测中有了一定的应用, 

如田海娟等利用微生物活性检测技术研究了稻谷储粮期间

微生物的活动规律, 并制定了仓储粮食的通风、加热等参

数, 达到早期防霉储藏的目的[14,15]。 

3.1.3 物理分析法 

(1)近红外光谱检测法 

近年来, 随着化学计量学、光纤、多组分多通道同时
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测定技术的发展, 近红外(near infrared reflection, NIR)分析

技术正在以惊人的速度应用于食品、制药等很多领域中
[16-18]。近红外光是介于可见光和中红外光之间的电磁波, 

波长范围为 780~2526 nm, 通过建立待测参数与光谱之间

的对应关系, 测得样品的光谱图, 分析光谱图得到所需要

的质量参数数据, 建立相应样品的测定模型。NIR 法具有

高效、快速、无损伤及同时测定多组分等优点, 其定标建

模过程复杂繁琐, 工作量大。刘聪等 [19]应用近红外光谱

(near infrared reflectance spectroscopy, NIRS)建立了室温贮

藏下鲜枣内部霉菌菌落总数变化的动力学模型, 并结合计

量学方法对特征波数进行处理与比较, 实现了鲜枣霉菌菌

落总数变化的近红外模型的优选。Zhang 等[20]利用 NIRS

建立了稻米中霉菌菌落总数的最优模型, 并进行了验证实

验, 结果显示待测样品中霉菌总数的预测数量与实际数量

之间呈现一定的线性关系, 相关系数为 0.897。 

(2)高光谱成像检测法 

高光谱成像(hyperspectral imaging, HSI)技术近年来得

到快速发展和应用。HSI 系统主要包含高光谱仪、相机和

镜头、照明单元、移动载物台和安装有图像获取软件的

电脑。通过这些系统的扫描, 样品的高光谱图可作为稍

后被测样品的质量评估的依据。HSI 检测法最大的特点

是不仅能反映样本的平面信息, 而且能反映出样本的空

间信息, 但也面临着定标建模工作复杂而繁琐、技术要

求高、工作量大以及花费高等问题, 有待科学家们的进

一步研究优化。 

HSI 可 100%区分受污染小麦和未受污染小麦 [21,22], 

具有绝对的准确性。随后, Siripatrawan 等[23]用高光谱成像

技术监测霉菌污染糙米程度, 在 400~1000 nm波长下, HSI

系统获得样品的反射图像 , 自组织映射 (self organizing 

map, SOM)系统使数据可视化 , 偏最小二乘回归(partial 

least squares regression, PLSR)预测稻米霉菌生长情况, 同

时建立模型。随着菌落数的不断增加, HSI光谱信号会逐渐

减弱。整合 SOM, 发现光谱和米曲霉总数之间有非常高的

相关性, 预测均方根误差(RMSEP)为 0.39 logCFU/g, 模型

决定系数(R2)可达到 0.97, 结果表明, 高光谱成像技术与

PLSR联用可早期检测霉菌污染小麦的常见菌属。 

(3)电子鼻仿生系统检测法 

电子鼻是用于分析、检测挥发性化学成分的仪器。它

是由性能彼此重叠的多个化学传感器和适当模式识别方法

所组成的装置, 它的原理是根据各种不同的气味测到不同

的信号, 并且将这些信号与经过“学习”和“训练”后建立的

数据库中的信号加以比较, 进行识别判断。电子鼻检测技

术是依据微生物代谢特性快速检测粮食安全的方法, 在粮

食的早期霉变检测中发挥着重要作用。 

Jonson等 [24]利用电子鼻结合人工神经网络识别技术, 

对不同气味的燕麦、黑麦和大麦以及含有不同麦角固醇和

菌落总数的小麦进行了研究。结果显示神经网络的预测结

果与常规检测方法检测有很高的相关性。随后, Olsson等[25]

检测了瑞典粮仓中的大麦样品的湿度、真菌污染度、麦角

固醇含量、OTA 含量和 DON 量, 并利用电子鼻和气质联

用仪分析了这些样品的挥发性成分。结果显示电子鼻不仅

能够区分出赭曲霉污染的大麦, 而且能够区分所产OTA含

量大于和小于 5 μg/kg 的大麦, 该值与瑞典国家食品管理

部门确定的正常谷物OTA含量极限值符合, 验证了电子鼻

可作为一种简单和快速的谷物霉变识别方法。我国于 2004

年研制出一套能够快速检测样品是否霉变的电子鼻装置, 

该装置能快速、准确地分析所测粮食中散发的气味, 从而

判定所测粮食是否霉变。 

3.2  霉菌毒素污染的检测方法 

目前, 主要的霉菌毒素检测方法包括色谱法和免疫

分析法。 

3.2.1  色谱法 

色谱法主要包括薄层色谱分析法(TCL), 高效液相色

谱法(HPLC)和色谱-质谱联用法。 

(1)TCL法 

TCL 是传统的霉菌毒素检测方法, 有单向展开和双

向展开法, 其中双向展开法具有更高的灵敏度, 能进一步

除去样品中的杂质。如张浩等[26]采用反 C18薄层板或正相

薄层板, 喷荧光胺做显色剂, 在紫外灯下观察伏马菌素, 

其检测限低于 0.5 mg/g, 如果换做阴离子交换柱(SAX 柱)

的高效 TCL法, 将展开板浸入 0.16%的对甲基苯甲醛的酸

性溶液中, 伏马菌素检测限可达到 250 ng/g 。TCL法检测

操作繁杂、灵敏度低、重现性差、检测周期长, 随着 HPLC

和液相色谱-质谱联用法(LC-MS)的发展, TLC 应用程度有

所下降, 但由于设备简单, 分析成本低, 易于普及, 国内

外实验室仍有使用。 

(2)HPLC法 

HPLC 法是在适宜的色谱条件下, 采用固相萃取柱, 

根据被测物质结构的不同, 使用不同的流动相, 分离检测

多种物质后再通过测量色谱峰的面积计算含量[27]。HPLC

法其精确度、灵敏度高, 检测霉菌毒素的技术已经非常成

熟, 是目前最常用的检测技术。 

如梨睿等[28]建立了免疫亲和柱层析净化-高效液相色

谱法同时检测粮食中 AFB1、AFB2、OTA等 8种霉菌毒素

的方法, 结果显示 AFB1检测限达到 0.446 ng/mL, 定量限

为 1.471 ng/mL, 线性相关系数达到了 0.9995。而对于具有

荧光特性或荧光敏感度较低但经过衍生化处理的毒素, 可

采用高效液相色谱-荧光法(HPLC-FLD)法检测, 如刘胜利

等[29]建立了 HPLC-FLD定量检测 ZON的方法。检测结果

表明, ZON的检测限为 5.7 μg/L, 相对标准偏差低于 4.01%, 

验证了上述 HPLC检测霉菌毒素的准确有效性。 

(3)色谱-质谱联用法 

色谱-质谱联用技术结合了色谱、质谱的优点, 不仅能
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定性, 而且能定量。色谱-质谱联用主要包含两大类: 气相

色谱 -质谱联用法 (GC-MC)和液相色谱 -质谱联用法

(LC-MC)。GC-MS法是检测 A类单端孢霉烯族化合物类毒

素的最佳选择, 也是分析 PAT、ZON和链格孢霉毒素的常

用方法。例如 Kharandi 等[30]使用 N,O-双( 三甲基硅烷基) 

三氟乙酰胺衍生 PAT, 再用 GC-MS测得回收率为 79.9%～

87.9%, 检出限为 0.4 μg/L, 但是该法需将氨基进行衍生化

增强挥发性, 操作较繁杂。LC-MS不需要对被检物质进行

衍生化, 粮食中常见的霉菌毒素, 如 OTA、AFB1等, 可以

通过 LC-MS法测得[31,32], 检测限低。刘承兰等[33]采用液相

色谱一电喷雾串联质谱法测定玉米中的 FB1和 FB2。样品

经提取、富集 , 采用电喷雾正离子方式 , 以多反应监测

(MRM)方式进行检测, 得到的 FB1 和 FB2 平均回收率为

90%以上。 

对于测定霉菌毒素种类多的样品, 可采用液相色谱

与电子喷雾串联四级杆飞行时间质谱联用法 (LC-ESI- 

QTOF-MS/MS)。QTOF是一种高分辨率的快速质量分析器, 

根据离子到达检测器的时间长短来确定待测物质。将四级

杆质谱与 TOF 联用, 则可以进行二级质谱扫描, 从而对化

合物进行准确的定性判断。Ala 等[34]利用 LC-ESI-QTOF- 

MS/MS法成功检测了谷物、小麦、花生和玉米等粮食中的

AFB1、AFB2、AFG1和 AFG2, 结果显示 4种毒素的校正曲

线的相关系数可达 0.998, 回收率达到 57.1%~108.7%, 相

对标准偏差低于 16%, 最低检测限为 0.8 μg/kg, 该法可实

现同时检测多种霉菌毒素, 精确度更高。 

各种色谱法各有优缺点, 研究者可以根据实验室具

备的条件以及所测粮食情况来合理选择合适的色谱检测方

法, 同时探索和改进检测技术来满足检测的要求。 

3.2.2  免疫分析法 

免疫分析法是将抗原抗体特异性反应与免疫标记技

术相结合, 建立起来的分析检测方法, 标记技术主要包括

放射标记、荧光标记和酶标记法。目前在霉菌毒素检测方

面应用较多的是荧光免疫分析 (FIA)、酶联免疫吸附法

(ELISA)和免疫生物传感器法等[35]。 

(1)FIA法 

FIR 法主要包括荧光偏振免疫分析法(FPIR)和时间分

辨荧光免疫分析法(TR-FIA)。FPIR检测法霉菌毒素利用反

应分子的旋转速度与分子大小成反比的特点, 即检测荧光

标记的霉菌毒素在结合抗体前后的偏振光值(FP)的变化。

Maragos 等[36]以 ZON-AMF 为荧光标记物, 首先建立了

FPIR 检测玉米中 ZON 的方法, 结果发现其检测限为 0.11 

μg/g, ZON的平均回收率为 100.2%, 检测一个样品时间为

10 min。TR-FIA是以三价稀土离子(如铕 Eu3+、铽 Tb3+等)

作为示踪物, 标记抗原和待测抗原共同竞争抗体形成免疫

复合物, 利用时间分辨荧光仪, 测定复合物中稀土离子发

射的荧光强度, 达到检测目的。该法已有多种霉菌毒素检

测的研究报道, 如周彬等[37] 利用抗 DON 多克隆抗体, 采

用纳米均相 TR-FIR法建立检测玉米、小麦中 DON的定量

检测方法, 灵敏度为 0. 007 ng/mL, 检测范围为 0. 007~100 

ng/mL, 回收率分别为 84%~110%、67%~100%。该分析方

法稳定性好, 可测范围宽, TRFIA的灵敏度较 FPIR更高。 

(2)ELISA法 

ELISA是最经典也是最常用免疫分析技术, 主要通过

改造毒素分子结构, 使其具有免疫原性, 产生特异性极强

的单克隆抗体, 再用 ELISA 方法检测, 检测限可达到 5 

ng/mL[38]。ELISA 检测霉菌毒素比较常用的是结合胶体金

免疫技术和噬菌体展示技术[39], 。 

胶体金是氯金酸在还原剂作用下聚合成的金颗粒 , 

这种金颗粒能与多种大分子物质结合而不影响其活性。胶

体金-ELISA毒素检测试纸条, 只需 10~20 min即可给出准

确可靠的结果[40,41]。胶体金-ELISA免疫法具有可靠、快速、

成本低 、敏感性强的特点, 可以实现半定量/定量检测, 目

前在多重检测领域已经成为免疫学方法检测毒素的新趋势; 

噬菌体展示技术则是通过寻求霉菌毒素替代品, 在噬菌体

肽库中寻求各种霉菌毒素的模拟表位肽, 然后用这种表位

肽替代试纸条中显色区中相应的毒素 -载体蛋白进行

ELISA检测。目前噬菌体展示技术已经得到了 DON、AFB、

OTA、ZON等的模拟表位肽[42-46]。用这些模拟表位肽替代

检测中的毒素标品, 不但增加了检测人员的操作安全, 同

时也减少了霉菌毒素可能对环境造成的污染, 成为一项新

的发展趋势。 

(3)免疫生物传感器法 

免疫传感器是将免疫结合反应信号转换为电信号 , 

再通过对电信号进行放大和数模转换, 测量出被测抗原或

抗体及其浓度的传感器技术, 包括电化学免疫传感器和光

纤免疫传感器等。刘梦琴等[47]介绍了电化学酶联免疫传感

器来检测食物中的 AFB1, 灵敏度可达 4 ng/mL, 检测时间

为 8 min, 特异性强。Liu等[48]研究开发了基于微阵列电极

生物电催化反应的黄曲霉毒素免疫生物传感器, 其最低检

测限为 0.1 ng/mL。免疫生物传感器在检测毒素方面有着广

阔的应用前景, 具有高选择性、响应快, 操作简单、携带方

便等优点。由于分析速度快, 有望实现现场实时监测。 

4  粮食中霉菌污染检测方法发展趋势 

以上所述霉菌污染检测方法各有优缺点。传统培养鉴

定法大多要耗费 8~10 d 时间, 而且程序复杂, 结果出来, 

霉变可能已经无法控制, 开发的干片培养法虽然大大缩短

了时间, 但仍然需要 2~3 d; NIR法、HSI法和电子鼻系统

检测法可以快速无损检测样品, 同时还可以减少化学试剂

的使用, 对人体健康和环境保护具有很大的益处, 但所需

仪器昂贵 , 需经特殊培训的技术人员操作 ; 德国

AIRSENSE 公司的 PEN3当属全球最著名的电子鼻系统之

一, 该系统可应用于霉菌实时监测[49], 但该系统和配套软
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件价格昂贵, 且需依赖进口, 严重制约了我国实时监测技

术水平的提高, 最关键的问题还在于, 现有电子鼻在监测

粮食霉菌污染方面有两大局限, 一是灵敏度不够, 二是抗

干扰性差。色谱法是一种实验室确证方法, 但所需仪器庞

大昂贵, 操作繁琐、专业性强, 不适合粮食企业做大面积霉

菌普查检测。免疫分析法既可测抗原, 也可测抗体, 方法灵

敏度和特异性较强, 但 Wang 等[50]指出, 免疫技术在对小

分子霉菌毒素的免疫分析中存在着诸多如抗体制备繁琐、

假阳性检出率高、不稳定等缺点; 因此, 灵敏、特异、准

确、稳定而且价格便宜的粮食中霉菌污染实时监测系统的

研究势在必行。 

大量研究表明[51-53], 霉菌污染粮食时, 会产生一些典

型的挥发性代谢产物, 随着粮食种类、污染霉菌的种类、

污染程度的改变, 这些代谢产物会发生变化, 因此, 典型

挥发性代谢产物组可作为实时监测并鉴别霉菌污染的指示

物, 如研究可识别痕量典型指示物的敏感膜阵列, 同时选

取合适的传感装置, 则可构建粮食中霉菌污染实时监测的

系统, 结合模式识别法, 可同时鉴别出霉菌种类, 尤其是

产毒霉菌, 具体可涉及下列研究: (1)筛选能实现粮食中霉

菌污染实时监测的指示物组。粮食中的各种有机成分在霉

菌的分解作用下生成许多特殊的刺激嗅觉的挥发性物质, 

某些挥发性代谢产物在霉菌侵染的早期便产生, 可作为实

时监测霉菌早期污染的指示物, 为获得快速、全面、完整的

真菌污染信息, 可将一组具有重复性的挥发性代谢物组关

联起来做整体研究(2)研究对痕量指示物组有超灵敏、高特

异性响应的微阵列芯片。早期产生的挥发性代谢产物量少, 

因此微阵列芯片需对痕量指示物组有超灵敏、高特异性响

应。而微阵列芯片的研制与微电极材料和结构密不可分, 后

者应当具有以下优势: 当电极的一维尺寸从毫米级降至微

甚至钠米级时, 表现出许多优良的电化学特性; 易于在电极

的单边修饰与指示物有超灵敏、高特异性响应的敏感膜; 可

通过改变微电极的电极参数来调控输出信号强度; 可易于

在基底上制备微阵列, 通过修饰不同的敏感膜材料可实现

对粮食中多挥发性成分的同时检测。(3)构建合适的传感系

统。获取相应监测数据库, 结合化学计量学方法建立粮食中

霉菌污染实时监测及产毒霉菌鉴别的新方法。 

总之, 粮食中霉菌尤其是产毒霉菌污染的检测方法

发展, 应以实现食品安全保障从被动应付向主动保障转变

为战略目标; 应结合粮食基质的特点, 研发具有响应灵敏

度高、特异、准确、价格便宜, 且操作简便的系统; 应可

实现粮食中霉菌尤其是产毒霉菌的早期、实时、在线监测, 

为及时、有效防控霉菌污染提供理论依据与技术支持, 最

终实现保障人民生活健康, 经济免受损失的目的。 
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