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食品工业承担着为国民提供安全放心、健康食品

的重任, 是国民经济的支柱产业和保障民生营养与
健康的基础性产业。我国食品工业正处于快速发展期, 
2010 年食品工业总产值 6.1 万亿元, 预计 2015 年将
达到 12.3 万亿元。伴随着食品工业的快速发展和中
餐食品现代化进程, 我国已进入食品安全问题频发
期, 食品安全事件时有发生, 消费者对食品安全仍较
担心, 食品质量安全是影响经济发展和社会稳定的
战略问题。保障食品质量安全已成为世界面临的共同

问题, 得到各国政府和国际组织的普遍重视, 发达国
家和一些国际组织基本上建立了较为完善的食品安

全监管体制和科学的管理模式, 我国食品安全保障
能力也正在加强。 

根据中华人民共和国食品安全法第 99条，我国
食品添加剂的定义是指为改善食品品质和色、香、味

以及为防腐、保鲜加工工艺的需要而加入食品中的人

工合成或者天然物质, 另外我国国标《食品安全国家
标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2011）规定: 
食品营养强化剂、食品用香料、加工助剂也属于食品

添加剂范畴。虽然世界各国对食品添加剂的定义不尽

相同, 但普遍认同食品添加剂不以食用为目的, 也不
作为食品的主要原料, 而是为了在食品的制造、加
工、处理、储藏和运输等过程中, 因感官方面或工艺
技术方面的需要, 直接或间接加入食品中以达到预
期目的的物质, 食品添加剂使用后会影响食品的特
征或者其自身可直接或间接成为食品的成分。 

食品添加剂在改善食品品质、食品风味与加工工

艺等方面发挥着重要作用, 是现代食品工业和中餐
现代化必不可少的重要原料, 是提高食品质量安全、
推进食品工业科学发展的重要保障之一, 正如食品
界人士常说的那样: “没有食品添加剂就没有现代食
品工业”。 

在现代食品工业中, 食品添加剂的应用开发为
各种食品的研发和创新提供了更多的实现手段, 食
品添加剂行业在自身创新的同时, 推动了整个食品
工业的创新速度。但目前我国在食品添加剂品种数

量、质量标准、生产及检测技术、安全性评价和安

全监管等方面还落后于发达国家, 制约了我国食品
工业的健康发展。另外, 食品添加剂超量超范围使
用的个案, 以及三聚氰胺、苏丹红、吊白块、瘦肉
精等非法添加物在食品中的使用, 使食品质量安全
成为政府、媒体和社会各界关注的焦点。上述非法

添加物均不是食品添加剂, 但常误认为与食品添加
剂有关, 可见, 食品添加剂经常被牵涉在食品质量
安全事件中。 

由此看出加强食品添加剂的基础研究十分必要, 
主要内容包括: 研究食品添加剂制备与分离提取的
清洁生产技术, 研究其质量标准、构效关系、量效关
系、作用机制、检验检测技术、在食品中稳定性以及

新型食品添加剂开发与生产新技术; 研究食品添加
剂的安全风险评估、法律法规以及安全监管机制; 研
究食品添加剂制备及应用过程中可能出现的有害物
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质的形成与消长规律、检测与控制方法等。 
鉴于此 , 本期特别推出食品添加剂研究专题 , 

共包括 9篇论文。其中, 涉及食品添加剂的法律法规
以及安全监管机制 3篇, 分别介绍了美国食品药品监
督管理局（FDA）对食品添加剂的安全监管及其对我
国食品添加剂安全监管的启示, 欧洲议会和理事会
关于欧盟食品添加剂的法规, 以及我国食品添加剂

风险交流机制完善的相关法规研究; 另外 6篇涉及食
品添加剂在食品中的应用技术, 食品添加剂制备技
术, 食品添加剂及食用色素的检测方法, 以及食品添
加剂制备及应用过程中可能出现的有害物质的形成

与消长规律、检测与控制方法等。希望本专题的出版

能为我国在食品添加剂的基础研究及食品质量安全

研究方面起到积极作用。 
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